OKO BACKEREI KONDITOREI GMBH

Tfkiihd, Kadalog

Crollhandel 2024






Fawilienbetnich st 1936

Wenn Sieunsinunserer Produktionsstatte
im MUnchner Stadtteil Allach besuchen
und unseren Backern bei der Herstellung
unserer Produkte zuschauen, wird eines
ganz schnell klar: Echte, unvergleichliche
Qualitat entsteht mit Mul3e. Ein derart
groBer Anteil an Handarbeit ist etwas
Besonderes in einer Kultur, die allzu oft
nur auf Zeitersparnis fixiert ist.

Matthias Kamrad™ Wally Mauerer-L@l Johanna Weber

GenieBBen Sie:

- die Stunden, die wir unseren Teigen geben, ihr volles Aroma zu entfalten,
- die Sorgfalt bei der Auswahl der Rohstoffe,
- die vielen ausgekligelten Arbeitsschritte, die jede Semmel zu einem Einzelstlick machen,
- die Wochen und Monate, die wir in die Entwicklung neuer Produkte investieren,
von denen viele speziell auf Wunsch unserer Kunden entstehen.

Nehmen Sie sich die Zeit, unser vielfaltiges Angebot kennen zu lernen — in unserem Katalog,
in einem personlichen Gesprach mit unseren Vertriebsmitarbeitern oder bei einer Verkostung.

Wir winschen Ihnen viel Freude mit unseren handverlesenen Backwaren!
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Vegan

Ohne Zugabe von Laktose

NHO
‘
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rose

o
%45 VoS

. é@ . Frei von Palmfett

& Umluft

AbkuUhldauer

Auftauen bei Raumtemperatur

o

Die Auftauzeit ist abhangig von der jeweiligen Raumtemperatur und kann entsprechend variieren.
Die benannten Backzeiten und Backtemperaturen sind Richtwerte.
Der Ofen muss grundsatzlich immer vorgeheizt werden!

Gerne produzieren wir auf Nachfrage und unter Bertcksichtigung einer Mindestbestellmenge
Tiefkahlartikel speziell nach Ihren Winschen.

Auf Anfrage senden wir Ihnen auch gerne unseren Frische Katalog zu. Alternativ kdnnen Sie diesen
auf unserer Website im Downloadbereich einsehen. Verkaufsunterstitzend und fur die Prasentation
unserer Ware stellen wir Ihnen jederzeit vielfaltige Werbematerialien zur Verfigung.

Zudem begleiten wir Sie als neuen Geschaftspartner selbstverstandlich zum Lieferstart vor Ort. Hier
geben unsere Vertriebsmitarbeiter lhren Gasten und Kunden vielfaltige Einblicke und Ausklnfte Uber
unser umfangreiches Sortiment.

Bitte wenden Sie sich fur ein personliches Gesprach, individuelle Wiinsche sowie fir alle
weiterfihrenden Fragen an unseren Kundenservice unter +49 89 818 88 12 0 oder
kundenservice@mauerer.de. Dieser steht Ihnen beratend zur Seite.
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Unsere Tiefkuhl Brote

BagUeTeS ...
WeIBDIrOte ..o
MISChDIOTe ..o
Kerndlbrote ...
VOlKOrNbIote ...
Sauerteigbrote ...........ooiiiii

Unsere Tiefkiihl Semmeln

Dinkelartikel.........oooo
WeizensemMmMEelN ..o
KOrnersemmeln ...
MISCHKISTE. ..o

Unsere Tiefkiihl Laugenartikel

Laugenbrezen ..o,
Dinkelbrezen...........coooiiii e,

Unsere Tiefkiihl Burger

BUNG el

Unsere siiBen Tiefkiihl Gebacke

GEDACKE

Dauergebacke. ........ooiii
Hefezopf. . ..o,
AUSZOGNE ...
Krapten ..o,

Vollstandige Informationen zu Inhaltsstoffen, Allergenen und zur Beschaffenheit unserer

Backwaren finden Sie in den Produktdatenblattern im Downloadbereich unserer Webseite

www.mauerer.de/downloads.
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Jiokkiitd, Bagad@d

250g Oko TK Baguette
16 Stiick

Artikelnummer 2104
Oko Weizenbaguette

15 Minuten  200° C Umluft 10 Minuten
auftauen 7-8 Minuten auskihlen

73NHO

S
Jirose

250g Oko TK Dinkelbaguette
16 Stick

Artikelnummer 2108
Oko Dinkelbaguette

] 0y
A QY Lzl ©
% s 3 5
‘%485 vos% onpmt, = -

15 Minuten  200° C Umluft 10 Minuten
auftauen 7-8 Minuten auskiihlen

350g Oko TK Canapestange
12 Stick

Artikelnummer 2368

wrm ) . ' mits
%”ONPA{"S«; S ~ . . ¥ '

Oko Weizenbaguette
15 Minuten  200° C Umluft 10 Minuten

auftauen 7-8 Minuten auskiihlen
Jietiiid, Weillbrote

500g Oko TK Toastbrot geschnitten
7 Stick

Artikelnummer 2270
Oko Weizenbrot

4 Stunden
auftauen

ELTMANAGEMEN
DE-155-00235
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TioHiid, Weillbroto

500g Oko TK Ciabatta
8 Stiuick

Artikelnummer 2720
Oko Weizenbrot mit Kartoffelflocken

15 Minuten  200° C Umluft 10 Minuten
auftauen 7-8 Minuten auskiihlen

Tiokiitd, Misehbrole

10009 Oko TK Mischbrot
4 Stick

Artikelnummer 2218
Oko Weizenmischbrot

=3 ™
) g a b e
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Q45E vOS onprn

4 Stunden
auftauen

10009 Oko TK Mischbrot geschnitten
4 Stiick

Artikelnummer 2907
Oko Weizenmischbrot

% %/ g
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4 Stunden
auftauen
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Tiokiitd, Misehbrote

750g Oko TK Sonnenblumenbrot
5 Stiick

Artikelnummer 2254
Oko Roggenmischbrot mit Sonnenblumenkernen

] 2

& g & e
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CagEvoY onpr

4 Stunden
auftauen
750g Oko TK Sonnenblumenbrot
geschnitten
5 Stuick

Artikelnummer 2906
Oko Roggenmischbrot mit Sonnenblumenkernen

o
Jiokbiitd Kenudlonote

auftauen
10009 Oko TK Finnenkastenbrot
4 Stiick

Artikelnummer 2022
Oko Weizenmischbrot
$Caevor” o pt
4 Stunden
auftauen

1000g Oko TK Finnenkastenbrot
geschnitten
4 Stiick

Artikelnummer 2901
Oko Weizenmischbrot

- 2

) %/ /5
% m &, <
LI <ES

4 Stunden
auftauen
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Tiotiiid, Kerudlbrot
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500g Oko TK EiweiBBbrot
6 Stiick

Artikelnummer 2120
Oko Weizenbrot

> 2‘ Iy
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4B Vo> on e

4 Stunden
auftauen

NHO
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Urose

5009 Oko TK EiweiBbrot geschnitten
6 Stuck

Artikelnummer 2006

Oko Weizenbrot
LY

4 Stunden

auftauen

fiokkiihd Vollkownbrote

*2IFS

Food
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10009 Oko TK Dinkelvollkornbrot
8 Stuck

Artikelnummer 2256
Oko Dinkelvollkornbrot
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4 Stunden
auftauen




fiotkiitd Vollkombrete

10009 Oko TK Dinkelvollkornbrot
geschnitten
8 Stiick

Artikelnummer 2902
Oko Dinkelvollkornbrot
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4 Stunden
auftauen
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1000g Oko TK Roggenkérnerbrot
8 Stiuick

Artikelnummer 2279
Oko Roggenvollkornkérnerbrot

3 g /5
On pAV

4 Stunden
auftauen

ZANHO
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Jirose

Qapeyo>

1000g Oko TK Roggenkdrnerbrot
geschnitten
8 Stuck

Artikelnummer 2903
Oko Roggenvollkornkdrnerbrot

C4pEv0S% Yon prt>

4 Stunden
auftauen

ZANHO

&
Jirose

DE-155-00235
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Tiotkiitd Volleorubote

1000g Oko TK Kastenroggenvollkornbrot
8 Stuck

Artikelnummer 2278
Oko Roggenvollkornbrot

-
m S @@&5
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4 Stunden
auftauen
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1000g Oko TK Kastenroggenvollkornbrot
geschnitten
8 Stiick

Artikelnummer 2904
Oko Roggenvollkornbrot

(=3
T
\Z,
z -
¢, m ’6@ «'5
G4gE oS onpr>

4 Stunden
auftauen
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Urose

Tiohkiihd Sauortoigbrcte

750g Oko TK Krustenlaib
7 Stick

Artikelnummer 2134
Oko Roggenmischbrot
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4 Stunden
auftauen
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Tuhkiihd Spuwitighicts

7509 Oko TK Krustenlaib geschnitten
7 Stuck

Artikelnummer 2905
Oko Roggenmischbrot
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4 Stunden
auftauen

43NHO
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Jirose
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1000g Oko TK Bauernbrot
4 Stiick

Artikelnummer 2010
Oko Roggenmischbrot
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4 Stunden
auftauen

10009 Oko TK Bauernbrot geschnitten
4 Stiick

Artikelnummer 2910
Oko Roggenmischbrot
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4 Stunden
auftauen
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Tkl Diskelotkel

80g Oko TK Dinkelsemmel
30 Stuck

Artikelnummer 2620
Oko Dinkelbrétchen

[ ... | -
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200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskUhlen

40g Mini Oko TK Dinkelsemmel
80 Stiick

Artikelnummer 2069
Mini Oko Dinkelbrétchen

. )
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P
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200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten auskuhlen

200
Jiose

Tiohiitd, Weizensenmeln

100g Oko TK Krusterl
25 Stiick

Artikelnummer 2136
Oko Weizenbrdtchen

>
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5
% 7 4 !—! @
C4pE oS Yon e

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskdhlen
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Jiokkiitd, Weizewsewmeln
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YUrose

48 Vo

Urose
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200° C Umluft
3-5 Minuten
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200° C Umluft
3-5 Minuten
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200° C Umluft
3-5 Minuten
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60g Oko TK Kaisersemmel
30 Stiick

Artikelnummer 2034
Oko Weizenbrdtchen

&

10 Minuten
auskUhlen

35g Mini Oko TK Kaisersemmel
60 Stiick

Artikelnummer 2145
Mini Oko Weizenbrdtchen

@7.

10 Minuten
auskUhlen

35g Mini Oko TK Mohnsemmel
60 Stick

Artikelnummer 2147
Mini Oko Weizenbrétchen mit Mohn

@.

10 Minuten
auskihlen



Jiokiitd, Weizensenumneln

35g Mini Oko TK Sesamsemmel
60 Stiick

Artikelnummer 2153
Mini Oko Weizenbrétchen mit Sesam

% l!?n =)
Wy (&) G
Yoy patS _ =

200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten auskhlen

80g Oko TK Kartoffelsemmel
40 Stiick

Artikelnummer 2144
Oko Weizenbrétchen mit Kartoffelflocken

3 ¥y
4BEVOS %ON pAL"é X P

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskihlen
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40g Mini Oko TK Kartoffelsemmel
80 Stiick

Artikelnummer 22040
Mini Oko Weizenbrdtchen mit Kartoffelflocken
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200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten auskihlen
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Tiotiind, Komonsemmeln

200° C Umluft
6-8 Minuten

>
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85g Oko TK Vitalsemmel
30 Stiick

Artikelnummer 2275
Oko Mehrkornbrétchen

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskthlen

409 Mini Oko TK Vitalsemmel
80 Stiick

Artikelnummer 22200
Mini Oko Mehrkornbrétchen

200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten

auskUhlen

60g Oko TK Kiirbiskernsemmel
30 Stuick

Artikelnummer 2574
Oko Weizenbrdtchen mit Kirbiskernen

10 Minuten
auskUhlen



Tiotiid, Komorsemmeln

409 Mini Oko TK Kiirbiskernsemmel
80 Stiick

Artikelnummer 2068
Mini Oko Weizenbrétchen mit Kirbiskernen
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CageyoY, Yonprn

200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten auskihlen

Tiokiitd, Misehkiste

Mini Oko TK Semmelbeutel gemischt
80 Stiick (4 Sorten a 20 Semmeln)

Artikelnummer 2002

Mini Oko Dinkelbrétchen

Mini Oko Weizenbrotchen

Mini Oko Weizenbrdtchen mit Kirbiskernen

Mini Oko Weizenbrdtchen mit Sonnenblumenkernen

m w/ )
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CagEyoy% Yon pan < =

200° C Umluft 10 Minuten
3-5 Minuten ausktihlen
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Jiotiikd, [mlgwfbwzm

85g Oko TK Brezenteigling f\
48 Stuck 4
El
Artikelnummer 2938 .
Oko Weizenteig gelaugt
'\ —_— . ®

200° C Umluft 10 Minuten
13-15 Minuten auskhlen

35g Mini Oko TK Breze gebacken ohne Bestreuung
50 Stiick

Artikelnummer 2253

Mini Oko Laugengebéck

wrYm 2%)
ConpnS < 2

250° C Umluft 10 Minuten
4 Minuten auskUhlen
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liokkiitd. Dinkelbrozen

35g Mini Oko TK Dinkelbreze gebacken
ohne Bestreuung
50 Stiick

Artikelnummer 2259
Mini Oko Laugengeback
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5 % .
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1:)NHO
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250° C Umluft 10 Minuten
4 Minuten auskthlen

70g Oko TK Dinkelbreze gebacken
ohne Bestreuung
25 Stuck

Artikelnummer 2362
Oko Laugengebéack
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&
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250° C Umluft 10 Minuten
4 Minuten auskUhlen
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110g Oko TK Bayernfladen
20 Stiick

Artikelnummer 2504
Oko Laugengeback mit Sesam

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskUhlen

DE-OK0-006




ficHeiind Bunger

70g Oko TK Hamburger 30 Stiick

Artikelnummer 2338
Oko Weizenbrétchen mit Sesam

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskthlen
70g Oko TK Pink Burger 30 Stiick

Artikelnummer 2354
Oko Weizenbrotchen mit Sesam, gefarbt mit Rote Beete

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskuhlen

70g Oko TK Black Burger 30 Stiick

Artikelnummer 2353
Oko Hefefeingeback mit Sesam, gefarbt mit Aktivkohle

@ ‘. @‘
I -y I
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200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskUhlen

70g Oko TK Yellow Burger 30 Stiick

Artikelnummer 2359
Oko Weizenbrotchen mit Sesam, gefarbt mit Kurkuma

YR 2 %)

200° C Umluft 10 Minuten
6-8 Minuten auskUhlen

70g Oko TK Green Burger 30 Stiick

Artikelnummer 2358
Oko Weizenbrétchen mit Sesam, gefarbt mit Spinatpulver

Yon pat ***
200° C Umluft 10 Minuten U i‘z
()
¢ IFS

6-8 Minuten auskUhlen
Food
: EMAS
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Tufhisd Cobice

80g Oko TK Buttercroissant
25 Stiick

Artikelnummer 2023
Oko Plundergeback

... )
&

200° C Umluft 10 Minuten
5-6 Minuten auskthlen

25g Mini Oko TK Buttercroissant
80 Stiick

Artikelnummer 2025
Mini Oko Plundergeback

e ~
2, & & el @
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200° C Umluft 10 Minuten
3-4 Minuten auskUhlen

80g Oko TK Laugenbuttercroissant
25 Stiuck

Artikelnummer 2294
Oko Plundergeback gelaugt

&
bon S

S

200° C Umluft 10 Minuten
5-6 Minuten auskUhlen

25g Mini Oko TK Laugenbuttercroissant
80 Stiick

Artikelnummer 2162
Mini Oko Plundergeback gelaugt

Y ~
¢§%~ — @

200° C Umluft 10 Minuten
3-4 Minuten auskihlen
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30g Mini Oko TK Nussnougatbuttercroissant
80 Stiick

Artikelnummer 2076
Mini Oko Plundergeback mit Nussnougatcremefillung

2 Stunden
auftauen

30g Mini Oko TK Himbeerbuttercroissant
80 Stiick

Artikelnummer 2304
Mini Oko Plundergebé&ck mit Himbeerfullung

ﬂa§/ g

2 Stunden
auftauen

30g Mini Oko TK Nussschnecke
80 Stiick

Artikelnummer 2184
Mini Oko Plundergeback mit Nussfiillung

2 Stunden
auftauen

30g Mini Oko TK Apfelrolle
80 Stuick

Artikelnummer 2456
Mini Oko Blatterteiggeback mit Apfelfillung

2 Stunden
auftauen



fieHiikl Gebiicke

90g Oko TK Amerikaner
30 Stiick

Artikelnummer 2021
Oko Ruhrteiggeback mit Fondant

o
@@/&5
ON PRV

2 Stunden
auftauen

25g Mini Oko TK Amerikaner
80 Stiick

Artikelnummer 2026
Mini Oko Ruhrteiggeback mit Fondant

1 Stunde
auftauen

30g Mini Oko TK Kirschtasche
80 Stiick

Artikelnummer 2152
Mini Oko Plundergebéck mit Kirschfiillung

2 Stunden
auftauen

20g Oko TK Quarkbilichen
150 Stiick

Artikelnummer 24500
Oko Siedegebéck aus Rihrteig mit Quark

- z N
’3%%/ &
on e

2 Stunden
auftauen

nnnnnnnnnn






fiotkiihl, Doy

50g Oko TK Zitronen Cake Donut
72 Stuck

Artikelnummer 2127
Oko Rihrteiggeback mit Zitronenfondant

o
9%t
< &

2 Stunden
auftauen

50g Oko TK Schoko Cake Donut
72 Stiick

Artikelnummer 2133
Oko Ruhrteiggeback mit Schokoladenfondant und Zuckerstreusel

% t
Zonp,

%
2 Stunden
auftauen

50g Oko TK Double Schoko Cake Donut
72 Stuck

Artikelnummer 2135
Oko Ruhrteiggeback mit Schokoladenfondant

& Iy
%’1@ &
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2 Stunden
auftauen

50g Oko TK Himbeer Cake Donut
72 Stuck

Artikelnummer 2130
Oko Ruhrteiggeback mit Himbeerfondant
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2 Stunden '
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auftauen Y *




Tiotiikd, Dmmgeéiick

75g Oko TK Nusstaler
30 Stiick

Artikelnummer 215900
Oko Nussgeback
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75g Oko TK Kokostaler
30 Stiick

Artikelnummer 215910
Oko Kokosgeback
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500g Oko TK Hefezopf
8 Stiick

Artikelnummer 2086
Oko Butterhefegeb&ck mit Rosinen

2 Stunden
auftauen
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fie#iikl Auszogue

95g Oko TK Auszogne
20 Stiick

Artikelnummer 2778
Oko Siedegebéack aus Hefeteig

[ ... |
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10 Minuten ~ 200° C Umluft
auftauen 1 Minute

Jiotkiitd Kuapfon

409 Mini Oko TK Aprikosenkrapfen
70 Stiick

Artikelnummer 2150
Mini Oko Siedegebéck aus Hefeteig mit Aprikosenfiillung

2 Stunden
auftauen

80g Oko TK Himbeerkrapfen
36 Stiick

Artikelnummer 2155
Oko Siedegebéack aus Hefeteig mit Himbeerfullung

a&%;
e

2 Stunden
auftauen
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Allgemeine Geschiftsbedingungen
(AGB)
(Stand 01.05.2022)

§1 Allgemeines

Diese  Geschaftsbedingungen gelten fir alle
Vertrage, Lieferungen und sonstigen Leistungen
der Oko Backerei Konditorei Mauerer GmbH,
KirschstraBe 21, 80999 Miinchen (im Folgenden
Mauerer genannt), sofern mit dem Kunden keine
anderslautende schriftliche Vereinbarung getroffen
wurde.

Mit dem Auslésen der Bestellung werden die
allgemeinen Geschaftsbedingungen vom Kunden
akzeptiert.

§2 Vertragsinhalte und

Vertragsabschluss

Zwischen Mauerer und seinen Kunden bestehen in
der Regel keine Liefervertrage. Durch die Bestellung
des Kunden, welche im Regelfall per E-Mail zu
erfolgen hat, kommt ein Kaufvertrag zustande.
In Ausnahmefdllen werden auch telefonische
Bestellungen akzeptiert.

Weiterhin  hat der Kunde die Mobglichkeit,
schriftlich oder telefonisch einen bestimmten
Artikel anzufragen. Nach Erhalt einer solchen
Anfrage unterbreitet Mauerer durch einen
Vertriebsmitarbeiter ein unverbindliches Angebot.
Ein Kaufvertrag kommt nur durch die aktive
Bestellung des Kunden zustande.

§3 Bestellung
§3.1 Tagesfrische Ware

Die Bestellannahme ist von Montag bis Freitag in der
Zeit von 09:00 Uhr bis 13:30 Uhr besetzt. In diesem
Zeitraum muss die Bestellung fur den Folgetag
abgegeben werden. Sofern nicht mit dem Kunden
anders vereinbart, ist hierfir eine von Mauerer zur
Verfligung gestellte Bestelldatei zu verwenden. An
Freitagen muss die Bestellung fur das nachfolgende
Wochenende bis einschlieBlich Montag um 13:30
Uhr bei Mauerer eingegangen sein. Vor Feiertagen
muss die Bestellung fur den/die Feiertag(e) und den
darauf folgenden Werktag ebenfalls um 13:30 Uhr
des vorangehenden Werktags eingegangen sein.

* e
* kX

DE-OK0-006

§3.1.1 Kostenpflichtige

Nachbestellungen (4,50 Euro)

Von Montag bis Sonntag sind bis 17:45 Uhr
kostenpflichtige Nachbestellungen im Rahmen
eines von Mauerer zur Verfigung gestellten,
automatisierten Bestellsystems moglich.

Bei erhdhten Bestellmengen nach 13:30 Uhr besteht
kein Rechtsanspruch auf den vollen Lieferumfang
der Nachbestellung.

§3.2 Tiefgekiihlte Ware

Die Bestellannahme ist von Montag bis Freitag
in der Zeit von 09:00 Uhr bis 13:30 Uhr besetzt.
Bei der Bestellung von tiefgekthlten Artikeln sind
folgende Vorlaufzeiten zu beachten:

e GroBBhandel/Palettenweise Bestellung: 8 Werktage

Sofern nicht mit dem Kunden anders vereinbart, ist
hierflr eine von Mauerer zur Verfigung gestellte
Bestelldatei zu verwenden. Nachbestellungen fir
tiefgekUhlte Ware sind nicht moglich!

84 Preise

Bei Bestellungen gelten die mit dem Kunden
vereinbarten Nettopreise. Preisanpassungen werden
dem Ansprechpartner beim Kunden mitgeteilt.
Preiskorrekturen  aufgrund  von  Tippfehlern
oder Kalkulationsirrtimern behalt Mauerer sich
ausdrucklich vor.

§5 Versand
§5.1 Tagesfrische Ware

Ab einem Bestellwert von 40,00 Euro gelten
die vereinbarten Preise frei Haus. Liegt der
Nettobestellwert unter 40,00 Euro wird eine
Lieferpauschale in Hoéhe von 6,50 Euro zzgl.
Mehrwertsteuer erhoben.

Die Auslieferung von tagesfrischer Ware erfolgt
mittels eines Lieferautos. Die Produkte werden
in Backerkisten ausgeliefert. Diese sind Eigentum
von Mauerer und mussen nach Entleerung zur
Abholung bereitgestellt werden. Solange sich die
Kisten im Verantwortungsbereich des Kunden
befinden, mussen diese gemaB den einschlagigen
Regelungen fur Lebensmittelbehalter in der EU VO
852/2004 gelagert werden.
WerdendieKistenvom Kunden mutwilligbeschadigt,
oder sind diese durch Verschulden des Kunden aus
anderen Grinden nicht mehr verwendbar, behalt
sich Mauerer vor, diese in Rechnung zu stellen.
Kisten im Eigentum von Mauerer durfen unter
keinen Umstanden zweckentfremdet werden.




§5.2 Tiefgekiihlte Ware

Tiefgekihlte Artikel werden auf Paletten durch eine
spezialisierte Spedition frei Haus angeliefert und
muUssen 8 Werktage im Voraus bestellt werden.
Holzpaletten sind nach Absprache méglich.

Die Mindestabnahmemenge im deutschsprachigen
Raum liegt bei 1 Palette mit 64 Kartons.
Mischpaletten sind mdoglich, die gewinschten
Artikel kénnen jedoch nur in Einheiten zu je 8
Kartons bestellt werden.

Bei Anlieferung durch die Spedition erfolgt beim
Kunden ein Palettentausch. Wird der Spedition bei
Anlieferung der Ware keine Palette zur Verfiigung
gestellt, behalt sich Mauerer die Weiterberechnung
der Palette an den Kunden vor.
Liefermengen unterhalb 1 Palette
Selbstabholung ebenfalls méglich.

Im Stadtgebiet Mlnchen erfolgt die Belieferung der
Tiefkihlware Montag-Freitag zwischen 02:00 Uhr
und 06:00 Uhr. Es gilt ein Mindestbestellwert von
150,00 Euro. Der freie Zugang zum Tiefkhler muss
gewahrleistet sein.

sind bei

§6 Zahlung

Die Rechnungslegung erfolgt nach Ricksprache mit
dem Kunden téglich, dekadisch oder monatlich. Die
Rechnungen von Mauerer sind grundsatzlich sofort
und ohne Abzug fallig.

Als  Zahlungsart stehen dem Kunden die
BankUberweisung und das SEPA Lastschriftmandat
zur Verfligung. Mauerer ist berechtigt, dem Kunden
etwaige Mahn-, Inkasso- und Riickbelastungskosten
sowie sonstige Kosten einer nichtordnungsgemalen
Zahlung in Rechnung zu stellen.

Kommt ein  Kunde  wiederholt  seinen
Zahlungsverpflichtungen nicht nach, behalt sich
Mauerer vor, die Lieferung nach Vorankindigung
einzustellen.

§7 Anlieferung

Die Anlieferung der Ware erfolgt zu einer mit dem
Kunden vereinbarten Zeit an einem festgelegten
Ort. Verspatungen, die nicht auf von Mauerer
zu verantwortende Umstande (Unwetter, Stau,
Probleme mit dem Fahrzeug, Unfalle, zivile
Katastrophen, etc.) zurlckzuflhren sind, gelten
nicht als Reklamationsgrund.

§8 Mangelriigen
Die Ware ist unmittelbar nach Anlieferung auf
Vollstandigkeit und ihre qualitative Beschaffenheit

hin  zu Uberprifen. Bei Feststellung einer
Abweichung ist Mauerer unverziglich nach
Kenntniserlangung telefonisch oder schriftlich

zu informieren. Je nach Sachlage erfolgt eine
Nachlieferung oder die Gutschrift der Ware. Tritt
der Mangel erst spater zu Tage (beispielsweise bei
Dauerbackwaren oder tiefgekthlten Artikeln), ist
dieser Mauerer unverzlglich nach Feststellung
innerhalb der reguldren Bestellannahmezeiten zur
Kenntnis zu bringen.

Treten qualitative Mangel auf, ist Mauerer ein
entsprechendes Muster zur Verfligung zu stellen.
Mauerer behaltsich vor, die geriigte Ware abzuholen.
Ist die gerligte Ware nicht mehr vollstandig beim
Kunden vorhanden, wird nur die abgeholte Menge
erstattet.

Bei Mangelrtigen, die durch Kundenverschulden zu
spat bei Mauerer eingehen, hat der Kunde keinen
Anspruch auf Nacherfullung oder Gutschrift.

§9 Eigentumsvorbehalt
Mauerer bleibt Eigentimer der Ware, bis samtliche
Zahlungen geleistet sind.

§10 Erfillungsort

Dieser Vertrag und die gesamten Rechtsbeziehungen
der Parteien unterliegen dem Recht der
Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss des
UN-Kaufrechts (CISG). Erfullungsort ist Mdnchen.
Diese Regelung gilt auch fur Kunden mit einem
Geschaftssitz auBerhalb Muanchens.

§11 Datenschutz

Mauerer ist berechtigt, die im Zusammenhang mit
der Geschaftsbeziehung erhaltenen Daten Gber den
Kunden, gleich ob diese vom Kunden selbst oder von
Dritten stammen, im Sinne des Datenschutzgesetzes
zu speichern und zu verarbeiten, soweit sie fur die
Durchfuhrung und Abwicklung des Auftrages und
der Geschaftsbeziehung erforderlich sind.
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Moauerer
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