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kologisch



Die Oko Béckerei Konditorei Mauerer produ-
ziert feinste Bio Backwaren aus rein 6kologi-
schen Zutaten. Taglich frisch oder tiefgekuhlt
begeistern wir 365 Tage im Jahr Hotels, Gas-
tronomien, Krankenhduser, Kindergarten,
Schulen, Wiederverkaufer und GroBhandler
mit unserem abwechslungsreichen Sortiment
dkologischer Backwaren.

Dabei stellen wir uns als Familienunternehmen
fortwahrend der Herausforderung, den hohen
Anspriichen unserer Kunden gerecht zu wer- Johanna Weber ~ Matthias Kamrau ~ Wally Mauerer-Lal
den. Das ganze Team der Oko Backerei Konditorei Mauerer gibt dafiir taglich sein Bestes.

Ganz nach dem Motto:

Wir arbeiten nicht am Band, sondern mit Herz und Hand!

Unser gesamtes Team freut sich darauf, Ihnen auch in Zukunft unsere Produkte in der gewohnten
~Mauerer” Bio Qualitat liefern zu durfen.

Herzlichst

Yhone: Gl N b

Unseren Produktkatalog finden Sie unter: : www.mauerer.de/bio-backwaren-kataloge/



Uniswelmensphilsiophie

Seit 1936 pflegen wir bei der Oko Backerei Konditorei
Mauerer die Tradition und die Werte des Backerhand-
werks. Als Familienbetrieb in dritter Generation bieten wir
unseren Kunden ein exzellentes Niveau an Geschmack,
Frische und Sicherheit mit unserem Backwarensortiment
in den Bereichen Weizenkleingeback, Brot, Dauergeback,
stiBe Gebacke und Kuchen.

Die hohe Qualitdt der hergestellten Produkte beruht auf
der Verwendung von Zutaten aus 6kologischer Herkunft,
dem Verzicht auf chemische Zusatzstoffe und der sinnvol-
len Kombination von neuester Technologie mit traditionel-
ler Handwerkskunst. Bei der Beschaffung unserer Rohstoffe
legen wir besonderen Wert auf die regionale Herkunft und
achten streng auf die Einhaltung der Vorschriften zur artge-
rechten Tierhaltung.

Unser wichtigster Rohstoff sind unsere Mitarbeiter. Nur
durch ihre Sorgfalt und Liebe zum Detail ist es uns mog-
lich, unseren Kunden eine konstant hohe Qualitat zu garan-
tieren. Dieser hohe Einsatz griindet sich auf gelebter Wert-
schatzung und Forderung gleichermal3en.
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Alle unsere Produkte sind
BIO zertifiziert
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Uritermelmensgeschicile

1936

1956
1984
1986
1993
1997
1998

1999
2001
2007
2010
2011
2012
2013
2014

2015
2016

2017

2018

2020
2021

Grindung der Backerei Mauerer durch Josef Mauerer in der

DonnersbergerstraBBe in Minchen

Ubergabe des Betriebes an den Sohn, Karl Mauerer

Ubergabe des Betriebes an den Sohn, Gerhard Mauerer

Erstmalige Belieferung der Minchener Hofpfisterei

Herstellung der ersten Oko-Backwaren und Beginn der Partnerschaft mit Naturland
Verlegung der Produktionsstatte in das Gewerbegebiet KirschstraBe in Minchen-Allach
Umstellung des gesamten Sortiments auf 6kologische Zutaten und Verfahren sowie
Umfirmierung in Oko Backerei Konditorei Mauerer

Belieferung der ersten Hotels in und um Minchen

Neuausrichtung der Produktion, des Services sowie des Sortiments auf die Belieferung
von Hotels, Betriebsrestaurants, Kantinen, Krankenhdusern, Kindergdrten, Backshops,
Schulen und Bio Naturkostladen

Erweiterung des Liefergebiets auf das Mtinchner Umland

Investition in eine moderne Schockfrostanlage und Erweiterung des Sortiments um
tiefgektihlte Oko Backwaren

Neuerdffnung Café Mauerer — Schiller-/Ecke LandwehrstraBe am Hauptbahnhof
Neuerdffnung Café Mauerer in Karlsfeld

Anschaffung einer vollautomatisierten Zutatenverwiegung und einer Mehlabsauganlage
Neuertffnung Brasserie/BAPAS in der LeopoldstraBe und Umfirmierung

der Café-Gastrobetriebe in die Hagl & Mauerer GmbH

Zertifizierung nach IFS Global Market Standard und Umstellung aller Leuchtmittel auf LED
Zertifizierung nach IFS Food Standard und Inbetriebnahme der Photovoltaikanlage auf
dem Dach der Produktionsstatte mit etwa 2500 gm

Umstellung des Vertriebfuhrparks auf Elektro- und Hybridfahrzeuge sowie
Inbetriebnahme der Elektrotankstelle, Erweiterung des TiefkUhlsortiments
Namensanderung von Hagl & Mauerer GmbH in Mauerer Gastronomie GmbH,
Erweiterung des Tiefklhlsortiments

4. Generation Wally Mauerer tritt in die Geschaftsfiihrung ein
Ausweitung des Tiefkdhlliefergebiets National und International










Unwwellmanagement

Neben der Herstellung hochwertiger Bio Backwaren ist auch die Schonung unserer Umwelt und der
natirlichen Ressourcen unserer Erde ein wichtiger Bestandteil der Unternehmensphilosophie der Oko
Bdckerei Konditorei Mauerer.

Dies spiegelt sich in vielfaltigen MaBnahmen wider:

- Eine eigene Photovoltaikanlage deckt ein Drittel des Strombedarfs durch Sonnenenergie und
schont somit naturliche Ressourcen.

- Emissionen werden durch die Umstellung der Firmenfahrzeuge auf Elektro- und Hybridantrieb reduziert.

- Durch den Einsatz der neuesten Generation von Ofen sowie der umfassenden Umstellung auf LED
Leuchtmittel wird der Energiebedarf deutlich reduziert.

- Unser organischer Abfall wird zu 100% in einer Biogasanlage wiederverwertet.
- Die Uberproduktion spenden wir regelmaBig an ,, Die Tafel”.
- Mitglied im OKOPROFIT KLUB Munchen.




Quolitiimanagement

Unsere Kunden mit qualitativ hochwertigen
und sicheren Lebensmitteln zu versorgen ist
das oberste Ziel der Oko Béckerei Konditorei
Mauerer.

Zu diesem Zweck haben wir ein auf die Er-
fordernisse unseres Betriebes abgestimmtes
Qualitatsmanagementsystem aufgebaut.

Dieses beginnt bereits bei der strengen Aus-
wahl unserer Lieferanten und umfasst alle
Prozesse bis zur Auslieferung der Ware.
Sollte dennoch ein Grund zur Beanstandung
bestehen, haben wir ein unkompliziertes
System zur Aufnahme und Bearbeitung im-
plementiert.
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Die Grundlage unseres Qualitatsmanage-
mentsystems bildet der IFS Food Standard.
Dort ist ein Anforderungskatalog zur Beurtei-
lung von Lebensmittelherstellern verankert.
Schwerpunkt ist die Lebensmittelsicherheit,
sowie die Qualitat von Produkten und Ver-
fahren.

Zentrale Anforderung des IFS Food Standards
ist ein funktionierendes HACCP System.
Dartber hinaus werden Themen wie bei-
spielsweise  Unternehmensverantwortung,
Ressourcenmanagement oder Food Defense
berlcksichtigt.







WIR
die Oko Biickensi, Konditones Mouonon

WIR sind fiir Sie da!

- Zuverlassigkeit auf die Sie zdhlen kénnen — an 365 Tagen im Jahr

- Betreuung durch einen personlichen Ansprechpartner

- Individuelle Unterstitzung vor Ort bei Neueréffnung

- Kompetente Begleitung bei der Einfliihrung neuer Produkte in lhrem Unternehmen
- Bestellung mittels elektronischem Bestellsystem

WIR backen!

- Uber 180 6kologische Produkte im Sortiment — frisch und tiefgekuhlt

- Seit Uber 25 Jahren — Verwendung hochwertiger 6kologischer Rohstoffe,
bevorzugt aus der Region

- Hochste Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit

- Individuelle Produktentwicklung auf Kundenwunsch

- 100%ige Wiederverwertung der organischen Rohstoffe in einer Biogasanlage

WIR arbeiten gemeinsam!
- Familiengefthrt in dritter Generation
- Multikulturelles Miteinander auf allen Ebenen
~ <. . -Forderung der Starken eines jeden Einzelnen
;ff# - Faire Bezahlung und Wertschatzung
- Untersttzung verschiedener regionaler sozialer Projekte

-

e ]

?' ~  WIR gehen mit Ihnen gemeinsam den Weg der 6kologischen Nachhaltigkeit!
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Reforenzen

Mit Leidenschaft, konstanter Spitzenleistung und gréBtem Serviceanspruch liefert die Oko Béckerei
Konditorei Mauerer ihren Kunden Tag fur Tag hdchste Qualitat — frisch und tiefgekthlt.

Das kommt an — auch Uber die Grenzen Miinchens hinaus!

Nachfolgend einige Partnerzitate namhafter Kunden:

. Seit vielen Jahren beziehen wir unsere Back-
waren von der Oko Backerei Mauerer, die wir
als zuverlassigen Geschaftspartner schatzen.
lhre Semmeln sind eine Geschmacksoffenba-
rung - kein Vergleich zu industriell hergestell-
ten Backwaren!”

.In Zeiten eines stark zunehmenden Bewusst-
seins fur Gesundheit und Umwelt, war es uns
wichtig, dieses auch in unseren Hotels auf-
zugreifen und unseren Gasten entsprechend
nachhaltige Produkte zu bieten.”

»Sowohl die Qualitat als auch der Geschmack
der Backwaren haben mich begeistert. Die
Oko Béckerei Mauerer halt was Sie verspricht.
Zuverlassigkeit und eine schnelle Reaktionszeit
auf unvorhergesehene Bestellanderungen sind
kein Problem.”

,Die Oko Backerei Mauerer hat sich schnell
zu einem unserer verlasslichsten und quali-
tativ hochwertigsten Lieferanten entwickelt.
Dies entscheiden nicht nur wir, sondern vor al-
lem unsere zufriedenen Gaste, welche bei der
wichtigsten Hotelmahlzeit, dem Frihstlck, aus-
gezeichnetes Backhandwerk taglich frisch zu
schmecken bekommen.

Und sollte bei der wirklich abwechslungsrei-
chen Vielfalt mal nicht das Richtige dabei sein,
nimmt sich die Oko Béckerei Konditorei Mauerer
auch gerne Zeit fur unsere Extrawnsche.”

Gerne werden wir auch lhr Lieferant
fiir okologische Backwaren.

Ein Anruf gentigt: +49 89 818 88 12 28 oder
schreiben Sie uns an kundenservice@mauerer.de



Mauerer

OKO BACKEREI KONDITOREI GMBH

KirschstraBe 21
80999 Minchen

Telefon: +49 89 818 88 12 28
Telefax: +49 89 813 14 56
kundenservice@mauerer.de
www.mauerer.de



